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Art. Nr.: 42542 " Design BBQ Advanced Smart"

Laes alle medfglgende instruktioner fgr fgrste
brug! Der tages forbehold for andringer af
model  og tilbehgr! Kun il
husholdningsbrug!



Vi legger stor vaegt pa din sikkerhed. Derfor beder vi dig om at lzese alle
instruktioner og oplysninger i dette hafte omhyggeligt og fuldstaendigt, fér du tager
apparatet i brug. Det vil hjzlpe dig til at kende alle funktioner og egenskaber ved dit
nye apparat. Vi beder dig iseer om ngje at overholde sikkerhedsoplysningerne
nzevnt i disse instruktioner.
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KARE KUNDE!

Din nye "Design BBQ Advanced Smart" kan ikke kun bruges til kontaktgrillning, men
ogsa som bordgrill. Med hgjdereguleringsfunktionen bliver selv sarte madvarer ikke
smadret under kontaktgrillning. Til tiloeredning af stgrre maengder, til at holde
smagen af forskellige typer mad adskilt og til at grille mad med forskellige
temperaturkrav, tilbyder "Design BBQ Advanced Smart" to helt adskilte grillomrader
ved brug pa bordet. Hvis det er ngdvendigt, kan du endda indstille forskellige
temperaturveerdier for grillpladerne. Pa den made er der ingen grund til at vente pa
det delikate tilbehgr, nar bgfferne er faerdige. Non-stick-beleegningen af hgj kvalitet
gor det muligt at tilberede din mad uden ekstra fedt, sa du far letfordgjelige og sunde
retter. Renggringen minimeres via de aftagelige grillplader, der taler
opvaskemaskine, og den praktiske, glatte touchscreen-betjening.

Denne brugsanvisning forteeller dig om de forskellige funktioner og egenskaber, som
gor det nemt at fa gleede af din nye kontaktegrill.

Vi haber, at du vil nyde din nye "Design BBQ Advanced Smart". Din
Gastroback GmbH



LZAR DIN NYE KONTAKTPERSON AT KENDE GRILL

el ol b N O R T

Stabilt, varmeisoleret l[aghandtag. Oliebakke - til opsamling af saft under grillning. Du
kan nemt traekke den ud p3 siden af basen; taler

Lag med separat grillplade, hgjdekontrolfunktion @ e e g

og fleksibelt leje.

Hgjdereguleringsclip - til justering af laget til den tykke..@ Strgmledning

af din mad, og |as laget fast pa basen.

Knap til udlgsning af haengsler - tryk her for at folde Ikke synlig under drift:

tilbage

l3get til den flade 180°-position. — Stikbenene pa undersiden af grillpladerne sgrger f o r
strgmforsyningen til varmeelementet.

Udskiftelige grillplader til Iag og bund (flade)

og ribbet) med integrerede varmeelementer pa — Strgmudtag i bunden og laget: Nar du monterer

undersiden; taler opvaskemaskine grillpladerne, glider forbindelsesstifterne ind her.
Saftudlgbere leder overskydende saft ned i — Klemmer bagpa - holder grillpladerne pa plads under
oliebakken. brug.

Pladeudlgserknapper "eject": Tryk pa denne knap — Ledningsopbevaring til opbevaring af apparatet: laeg

for at lase grillpladen op og fierne den. netledningen Igst omkring denne holder i bunden af basen

Anodiseret aluminium Hus.

Touchscreen: holder displayet og knapperne til
styring af apparatet.



LZAR DIN NYE KONTAKTPERSON AT KENDE GRILL
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6 foruddefinerede programmer: bgf,
fierkree,

Burger og panini, spyd og pglser,
sandwich og pita, fisk.

4 konsistensniveauer: tilgaengelig med
Bgfprogram til at fa din favoritkonsistens
fra "Rare" til "Well-Done".

Knappen "manual" til valg af manual
og fa fuld kontrol over temperaturen.

"ok"-knap: Tryk her for at starte den
valgte tilstand.

Grillpladens knapper: tryk her for at
Veelg grillpladen pa laget (gverst) eller
basen (nederst).

Displayomrade - viser meddelelser om
apparatet og/eller den aktuelt
indstillede temperatur.

peraturvaerdier for det gverste (lag) og
nederste grillplade (bund).

Valgknapper ("+" og "-"): til indstillings- og
at endre temperaturveerdien.

Teend/sluk-knap.

Varmeindikator: viser, hvor varmt det er.
aktivitet ved at skifte fra rgd til grgn
og omvendt.



VIGTIGE SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER

Lees omhyggeligt alle instruktioner, fgr du bruger dette

apparat, og gem instruktionerne til senere brug. Forsgg ikke at
at bruge dette apparat pa nogen anden made og til noget andet formal
end det, der er beskrevet i denne vejledning (tilsigtet brug). Enhver anden
brug, iseer forkert brug, kan forarsage alvorlige kvaestelser eller skader pa
grund af elektrisk st@d, varme eller brand. Denne vejledning er en vigtig
del af apparatet. Giv ikke apparatet videre til tredjepart uden denne
vejledning.

Enhver betjening, reparation, udskiftning af ikke-aftagelige dele og
teknisk vedligeholdelse af apparatet eller en del af det (f.eks.
netledning), som ikke er beskrevet i denne vejledning, ma kun udfgres
af et autoriseret servicecenter. Kontakt venligst din leverandgr.

A GENEREL SIKKERHED INSTRUKTIONER

e Efterlad ikke apparatet uden opsyn, mens det er taendt. Tag altid stikket ud af
stikkontakten, og lad apparatet kgle af, fgr du flytter eller renggr apparatet eller
samler eller adskiller dele, og nar apparatet ikke er i brug. Hold ikke apparatet i
netledningen eller kablet pa bagsiden af apparatet, nar du flytter det. Dette
apparat er kun beregnet til husholdningsbrug og IKKE til brug i keretgjer i
bevaegelse. Brug eller opbevar ikke apparatet i fugtige eller vade omrader eller
udendgrs. Enhver brug af tilbehgr eller reservedele, som ikke er anbefalet af
producenten, eller som er beskadiget pa nogen made, kan resultere i
personskader og/eller skader. Brug ikke nogen af apparatets dele til
noget andet apparat eller til noget formal, der ikke er beskrevet i denne
vejledning. Kontrollér regelmaessigt, at hele apparatet fungerer korrekt (f.eks.
beskadiget netledning, forvraengning, forurening eller korrosion pa stifterne i de
elektriske stik). Brug ikke apparatet, hvis der errisik o for, at det eller en del af
det er beskadiget eller ikke fungerer korrekt (f.eks. overophedning, rgg under
grillpladen), for at undga risiko for brand, elektrisk stgd eller andre personskader
og/eller skader. Apparatet eller dets dele kan blive beskadiget, hvis apparatet har
veeret udsat for utilladelig belastning (f.eks. overophedning, mekanisk eller
elektrisk st@gd, vaesker i huset). Tag straks stikket ud af stikkontakten i tilfalde af
funktionsfejl under drift. Kontakt et autoriseret servicecenter for undersggelse
og/eller reparation. Forsgg ikke selv at reparere nogen af apparatets dele.
Anbring ikke apparatet eller nogen del af det i et komfur eller pa eller i neerheden
af varme overflader (f.eks. braender, varmelegeme eller ovn) eller i naerheden af
kanten af arbejdsomradet. Laeg ikke t@j eller servietter pa eller under apparatet,
mens det er i brug. Brug apparatet pa et godt tilgaengeligt, stabilt sted,
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et plant, tgrt og passende stort bord eller en bordplade, der er modstandsdygtig
over for vand, fedt og varme. Placer ikke apparatet over en netledning eller pa
skra, vade eller plastikoverflader eller overflader med plastikbelaegning eller
overflader, der kan revne p & grund af lokal opvarmning.

Hold apparatet i en passende afstand pa mindst 50 cm pa hver side til kanten af
arbejdsomradet og til eventuelle brandbare eller fgplsomme genstande for at
undga risiko for brand og skader pa grund af varme, damp og staenk. Brug ikke
apparatet under haengende braedder eller haengelamper. Ventilationsabningerne i
bunden af apparatet ma ikke blokeres. Den anvendte stikkontakt skal altid veere
tilgaengelig under drift. RISIKO FOR EKSPLOSION OG BRAND! Opvarm ikke staerkt
alkoholholdige drikkevarer eller fgdevarer (f.eks. glggg, grog) via apparatet.
Brug ikke apparatet i naerheden af letantaendelige, flygtige stoffer (f.eks. steerkt
alkoholholdige drikkevarer og fgdevarer, spiritus, benzin) for at undga stor risiko
for kvaestelser og skader. Pa grund af varmen vil flygtige vaesker let fordampe og
danne en brandfarlig blanding, der kan bryde i brand ved enhver
antendelseskilde (f.eks. teendte stearinlys, cigaretter, dele af apparatet) og
forarsage alvorlige personskader og alvorlige skader. Apparatet er IKKE egnet til
flambering!

Hzeld IKKE vand pa de varme grillplader! Vandet kan fordampe eksplosivt, sa
varmt fedt og saft sprgjter rundt, og store maengder damp slipper ud, hvilket
medfgrer stor risiko for personskader.

For apparatet tages i brug, skal du altid sikre dig, at det er samlet helt og korrekt i
henhold til anvisningerne i dette haefte. Brug kun apparatet med begge grillplader
og oliebakken korrekt indsat.

Dette apparat kan bruges af personer med nedsatte fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller manglende erfaring og viden (herunder bgrn fra 8 ar), hvis
de er blevet overvaget eller instrueret i at bruge apparatet pa en sikker made og
forstar og tager hensyn til de involverede farer. Renggring ma ikke foretages af
bgrn under 8 ar uden opsyn. Bgrn skal altid vaere under opsyn for at sikre, at de
ikke legermed apparatet eller dele af apparatet eller emballagen. Opbevar
altid apparatet pa et tgrt, frostfrit og rent sted, hvor bgrn under 8 ar og dyr ikke
kan komme til det. Efterlad ikke apparatet eller nogen del af det uden opsyn,
nar det er inden for sma bgrns raekkevidde.

Frisk fugtig mad kan sprgjte, nar den placeres pa de varme grillplader, og varm
damp kan slippe ud. Hold ikke nogen del af din krop eller sarte genstande over
eller i neerheden af apparatet under brug. Sgrg altid for, at personer (inklusive dig
selv) holder tilstraekkelig afstand til apparatet under brug.

Flyt ikke pa apparatet, mens det er varmt. Abn og luk l3get forsigtigt.



uden vold for at undga skader og for at sikre, at apparatet ikke vaelter. Sgrg altid
for at témme oliebakken og grillpladerne og skubbe hgjdekontrolfunktionen til
"LOCK"-positionen, fgr du vipper og/eller lgfter apparatet i handtaget.

e Brug ikke slibende, ztsende renggringsmidler eller harde eller skarpkantede
redskaber til renggring (f.eks. grillrens, metalskrabere, stalbgrster). Brug
udelukkende apparatet til at tilberede mad, der er egnet til konsum. Szt ikke
huset (I1ag og bund) eller netledningen i en automatisk opvaskemaskine.

e Renggr altid apparatet efter hver brug for at forhindre ophobning af fastbreendt
mad (se: 'Pleje og renggring'). Anbring ikke harde og/eller skarpkantede
genstande i eller pa apparatet eller dets dele.

A VIGTIGE SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER FOR ELEKTRISKE
APPARATER

Apparatet er elektrisk opvarmet. Placer apparatet i nzerheden af en passende
stikkontakt, og tilslut apparatet direkte til en beskyttet stremforsyning med korrekt
installeret beskyttelsesleder (jord). Sgrg for, at spaendingen i din strgmforsyning
svarer til apparatets spaendingskrav (220-240 V, 50/60 Hz, AC, beregnet til mindst
16 A). Stikkontakten skal installeres adskilt fra andre stikkontakter for at undga
interferens med andre apparater. Det anbefales kraftigt at installere en
fejlstremsafbryder (r.c.c.b.) med en maksimal nominel fejlstrsm pa 30 mA i det
elektriske forsyningskredslgb. Hvis du er i tvivl, skal du kontakte din elektriker for at
fa vyderligere oplysninger. | forskellige lande er specifikationerne for
strgmforsyninger underlagt inkompatible normer. Derfor er det muligt, at
stremforsyninger i udlandet ikke opfylder kravene til sikker drift af apparatet. Fgr du
bruger apparatet i udlandet, skal du derfor sikre dig, at det er muligt at bruge det
sikkert. Brug ikke stikkontakter pa skrivebordet, eksterne timer eller
fjernbetjeningssystemer.

Det er bedst at undga at bruge en forlaengerledning, men hvis du gnsker at bruge en,
skal du sikre dig, at den er tilstraekkelig lang og beregnet til en kontinuerlig strgm pa
mindst 16 A med sikkerhedsstik, sikkerhedskoblingsstik og beskyttelsesleder
(jord/jord) tilsluttet korrekt.

Nar du leegger strgmledninger, skal du altid sikre dig, at ingen kan traede pa
stremledningen eller snuble over den. Der ma ikke spaendes i nogen del af
ledningen. Brug en separat ledning til at binde forleengerledningen Igst pa bordbenet
for at sikre, at ingen kan traekke i ledningen. Sadan afbrydes forbindelsen: Tag altid
forleengerledningen ud af stikkontakten fgrst.

e Handter altid netledninger med forsigtighed. Stikkets ben skal veere glatte og
rene. Traek altid netledningen helt ud fgr brug. Anbring ikke apparatet pa en
netledning. Netledninger ma aldrig knyttes, snos eller traekkes,
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anstrengt eller klemt. Lad ikke stikket eller netledningen haenge ud over kanten af
bordet eller kpkkenbordet. Ledningen ma aldrig komme i bergring med varme
overflader eller skarpe kanter. Sgrg for, at ingen traekker apparatet i ledningen.
Pas p3, at ingen bliver viklet ind i ledningen. Tag altid fat i stikket for at
traekke ledningen ud.

e Ror ikke ved apparatet eller strgmstikket med vade haender, nar apparatet er
tilsluttet stremforsyningen. Haeld eller spild IKKE vaesker pa eller i apparatet eller
pa netledningen. Undlad at placere eller nedsanke apparatet eller netledningen i
vand eller andre vaesker. Hold altid apparatet og bordet eller kgkkenbordet rent
og tert, og tegr straks spildte vaesker op. Anbring ikke apparatet pa vade
overflader. Hvis vaesker er Igbet over eller spildt i apparatets kabinet eller pa
netledningen, ma du ikke rgre ved apparatet, men skal straks traekke stikket ud.
Renggr derefter apparatet, og lad det tgrre i mindst 1 dag (se: 'Pleje og
renggring') .

e Laeg ikke tgj, vaev eller andre fremmedlegemer under eller pa apparatet under
drift for at undga risiko for brand, elektrisk stgd og overophedning.

& HOJE TEMPERATURER - RISIKO FOR FORBRANDINGER

"Design BBQ Advanced Smart" er designet til at tilberede mad. Til dette
formal opvarmes grillpladerne elektrisk op til 240 °C (465 °F). Ukorrekt
handtering kan derfor medfgre alvorlige kvaestelser og skader.

e Grillpladerne, oliebakken og apparatets yderside kan vaere meget varme under
brug og et stykke tid derefter. Nar du griller din mad, kan der komme varm damp,
kondensat og stenk ud. Beskyt om ngdvendigt haender og arme med
ovnhandsker.

e Apparatet kan vaere varmt: Rgr ikke ved de varme overflader med dele af din
krop eller genstande, der er fglsomme over for varme, fedt eller fugt. Efterlad ikke
fremmedlegemer pa de varme grillplader (f.eks. grillredskaber). Rgr kun ved
apparatet og dets dele ved betjeningselementerne. Placer ikke apparatet pa
varmefglsomme overflader. Vent, indtil apparatet er kglet af, fgr du flytter,
adskiller eller renggr det.

e Maden kan blive til traekul og bryde i brand, hvis den overophedes! Sgrg altid
for, at apparatets varmekammer (under grillpladerne) og grillpladerne er helt rene
og t@rre - ogsd pa undersiden - inden de tages i brug. Efterlad ikke mad, der er
braendt til kul, pa grillpladerne.
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NON-STICK BELZEGNING

Grillfladerne pa din "Design BBQ Advanced Smart" er forsynet med non-stick-
belzegninger af hgj kvalitet. Selv uden brug af ekstra fedtstof vil maden ikke klaebe til
de belagte overflader. Nogle typer mad kan forarsage misfarvning. Det pavirker ikke
tilberedningsevnen.

Overhold venligst fglgende tips:

For forste brug og hver gang efter renggring af grillpladerne i en automatisk
opvaskemaskine: Tgr non-stick-beleegningerne pa grillfladerne af med lidt
kokosolie. Derefter er det ikke ngdvendigt at tilseette yderligere olie.

Brug ikke grillpladerne, hvis non-stick-beleegningen er ridset, revnet eller gdelagt
pa grund af overophedning. Kontakt din leverandgr for at f& den udskiftet.
Grillpladerne er udelukkende beregnet til opvarmning af mad. Anbring ikke
fremmedlegemer (f.eks. kopper, fade eller gryder) pa grillfladerne for at undga
skader.

Brug kun kgkkenredskaber af tree eller varmebestandig plast sammen med
apparatet. Brug ikke harde eller skarpkantede genstande. Du ma ikke ridse, rgre
eller skaere i non-stick-beleegningen. Vi er ikke ansvarlige for skader pa non-
stick-belaegningen, hvis der er brugt uegnede redskaber eller anbragt
fremmedlegemer p @ grillpladerne.

Brug ikke ovnrens eller non-stick-belaegninger pa spray sammen med apparatet.

Grillpladernes non-stick-belaegning minimerer renggringsarbejdet. Brug ikke
®tsende eller slibende renggringsmidler eller harde, slibende skureredskaber
(f.eks. metalskuremidler, stalbgrster). Selv genstridige rester kan fjernes med en
blgd klud eller nylonbgrste og varmt opvaskevand eller i den automatiske
opvaskemaskine. Ved renggring skal grillpladerne altid tages ud af apparatet
forst (se: 'Pleje og vedligeholdelse') .

og renggring").

51



TEKNISKE SPECIFIKATIONER

[V [T [-THR Art. Nr. 42542 Design BBQ Advanced Smart
ST 220-240 V AC, 50/60 Hz, 16 A
g: Stremforbrug: ALY
Lengde pa netledning:  [eRvI
Vaegt: a.53kg

ca. 375x 360 x 170 mm (lukket);
ca. 375 x 500 x 355 mm (aben);

Dimensioner: ca. 375 x 635 x 150 mm (foldet tilbage);
(bredde x dybde x hgjde)
Stgrrelse pa Bund og 1ag: 250 x 280 mm
grillomrader: Minimum: 150 °C (ca. 300 °F); maksimum,

lukket I3g: 240 °C (ca. 465 °F);
Maksimum, lag foldet tilbage: 210 °C (ca. 410 °F);
Manuel kontrol: variabel i trin pa 10 °C (ca. 18 °F).

Temperatur:

Certifikater:

Disse specifikationer kan andres uden varsel.
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EGENSKABER FOR DIN NYE KONTAKT GRILL

Din nye "Design BBQ Advanced Smart" er perfekt egnet til at tilberede en lang raekke
delikate grillretter. Nyttige funktioner vil stgtte dig.

Grillpladernes hgjtydende non-stick-beleegning ggr det muligt at grille med lavt
fedtindhold og letter renggringen.

Via den ribbede grillplade opnas den typiske grilltekstur af kgd. Maske kan du
ogsa lide denne tekstur til bagning af vafler. Den flade grillplade er perfekt til
pandekager, omeletter, spejleeg, crepes og kartoffelfritter. Grillpladerne kan
udskiftes, lige som du vil. For at kunne fungere skal begge grillplader dog veere
installeret.

Kraftige varmeelementer opvarmer grillfladerne pa ganske kort tid (maks. 3
minutter med laget lukket), selv nar man indstiller den hgjest mulige temperatur.

Varmeelementerne er integreret i grillpladerne. Denne direkte kontakt med
grilloverfladen sikrer en optimal varmeoverfgrsel, s3 man undgar ungdigt
energitab. lkke desto mindre er grillpladerne aftagelige og taler opvaskemaskine.

Grillpladernes gode varmeledning sikrer en jeevn varmefordeling pa grillfladen.
Den smarte temperaturstyring sikrer, at temperaturen pa grillpladerne ikke bliver
for hgj efter endt forvarmning: varmeelementerne styres i overensstemmelse
hermed. Denne aktivitet vises via varmeindikatoren. Nar du bruger et program,
varieres temperaturen automatisk pa en optimeret made og tilpasses den valgte
type mad.

Kontrolsystemet registrerer lagets position. Nar laget er i lodret aben position i
mere end 90 sekunder, slukkes den gverste grillplade for at undga stort
energitab og forbedre driftssikkerheden ved at minimere risikoen for
forbreendinger pa den gverste grillplade. Op til dette punkt minder et akustisk
signal dig om at lukke laget. Nar laget er foldet tilbage til den flade 180°-position,
skifter styresystemet automatisk til bordbetjening.

Overskydende saft ophobes i oliebakken, som nemt kan traekkes ud fra siden. Hvis
det er ngdvendigt, kan du bruge saften til at lave delikate saucer og dips.

Hver indtastning, du foretager, ledsages af et akustisk signal. Derudover udsender
apparatet akustiske signaler ved hvert betjeningstrin (f.eks. nar den indstillede
temperatur nds, nar et program afsluttes, nar der slukkes automatisk). 6
foruddefinerede programmer til forskellige typer mad giver nyttige indstillinger af
grilltemperatur og -tid. De forskellige trin i programmerne ledsages af akustiske
signaler og meddelelser pa displayet (se: 'Foruddefinerede programmer'). Nar du
vaelger bgfprogrammet, kan du desuden nemt fa det gnskede resultat via 4
forudindstillede konsistensniveauer.
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BEMARK

Programmerne er kun tilgaeengelige, nar man arbejder med lukket lag
(kontaktgitter).
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Temperatur og grilltid afhaenger af din individuelle smag samt madens type,
konsistens og tykkelse. Hvis du ikke opnar de @nskede resultater med de
foruddefinerede programmer, kan du bruge den manuelle funktion til at indstille
de gnskede temperaturvaerdier og ndre indstillingerne efter behov.

Displayet blinker, sa laenge apparatet varmer. Nar den indstillede temperatur er
naet, lyder der et akustisk signal, og displayomradet lyser konstant.

Programtilstand: Nar du har startet et program, overtager programmet styringen
af apparatet fuldstaendigt (se: 'Foruddefinerede programmer'). Den aktuelle fase
af programmet vises pa displayet, og der gives akustiske signaler for hvert trin.
Enhver grillcyklus kan afbrydes, nar du vil. Umiddelbart derefter kan du starte den
naeste grillcyklus med nye vaerdier. Manuel tilstand: Temperaturen kan andres
direkte, nar som helst du gnsker det. Temperaturen holdes konstant pa den valgte
veerdi. Betjening af kontaktgrill: Nar |3get er lukket, opvarmes maden i bunden og
pa toppen samtidig. | dette tilfelde er hele temperaturomradet (150-240 °C)
tilgeengeligt (se: 'Mulige positioner for laget').

Takket veere hgjdeindstillingen bliver sarte madvarer (f.eks. fisk, sandwich,
burger eller tomater) ikke smadret, nar laget lukkes. Du kan justere hgjden fra ca.
2 cm (position 1) til 5,5 cm ( position 5).

Via lagets fleksible leje tilpasses laget til din mad under grillningen. Grillning
pa bordet: Nar laget foldes tilbage til den flade 180°-position, kan du bruge
hele grilloverfladen pa ca. 1400 cm? til at grille. | dette tilfeelde er det kun den
manuelle funktion, der er tilgaengelig, og temperaturen er begranset til 150-
210 °C (se: 'Mulige positioner for laget'). Den manuelle tilstand startes efter ca. 5
sekunder.

Uafhaengigt styrede grillplader: Ved bordgrillning kan du veelge
temperaturvaerdierne for grillpladerne uafhaengigt af hinanden eller endda slukke
for en grillplade ("OFF").

Automatisk slukning: For at sikre sikker drift, selv i undtagelsestilfelde,
slukker time-out-kontrollen automatisk for apparatet efter 1 times drift uden
nogen form for input. P4 den made undgas ungdig drift og energiforbrug, hvis du
har glemt at slukke for apparatet efter brug. Sluk dog altid for apparatet og tag
stikket ud, nar det ikke er i brug, og/eller nar det efterlades uden opsyn. Nar den
automatiske slukning er blevet udlgst, kan du blot trykke pa teend/sluk-knappen.



knappen "on-off" for at genstarte apparatet.

e Nar du har tendt for apparatet: For at spare tid skal du valge og starte et
program eller den "manuelle" funktion, fgr grillpladerne bliver varme (se:
'Betjening / Indstilling af grilltemperatur'). Lasning af laget til basen ved flytning
og opbevaring: Skub blot hgjdekontrolclipsen til "LOCK"-positionen. Derefter kan
du nemt baere apparatet i lagets handtag.

VIGTIGT - Hgjdereguleringens "LOCK"-position ma kun bruges til at flytte og
opbevare apparatet. Glem ikke at lase laget op for betjening eller renggring ved
fgrst at skubbe hgjdekontrolclipsen  til  positionen  "ABEN".  Na&r
hgjdereguleringsclipsen er i positionen "OPEN", abnes laget let og uden
anstrengelse. Brug ikke vold til at abne laget!

MULIGE PLACERINGER AF LAGET

Lagets variable positioner ggr det muligt at tilpasse apparatet til dine behov. Du bgr
dog foretraekke kontaktgrillning (lukket position). Med denne metode bliver din mad
tilberedt pa begge sider samtidig, hvilket reducerer den ngdvendige grilltid og
energiforbruget.

BEMARK

Programindstillingerne tager hgjde for varmefordelingen, nar laget er lukket.
Derfor er det afggrende for korrekt brug af programindstillingerne, at laget er
lukket under grillningen. Nar laget efterlades i lodret aben position, minder et
akustisk signal dig om at lukke laget. Hvis du lader laget sta abent i mere end ca. 90
sekunder, slukkes den gverste grillplade helt, og "OFF" vises pa den gverste linje i
displayomradet. Programtilstanden er ikke tilgeengelig, nar apparatet bruges som
bordgrill.

e Lukket position-kontaktgrill: Denne metode er nyttig til forvarmning af
grillpladerne og til at grille de fleste typer mad, der kan tilberedes pa begge sider
(f.eks. kgd). Tykkelsen pa stykkerne ma dog ikke veere mere end 5,5 cm. Nar du
har placeret din mad pa grilloverfladen pa basen, skal du forsigtigt folde laget
ned over din mad. Juster om ngdvendigt laget via hgjdekontrolfunktionen til
madens tykkelse (se nedenfor). Typisk brug: udbenede skiver af kgd, fisk,
grontsager. Grilning af enhver kombination af ingredienser mellem to stykker brgd
(f.eks. burgere, foldet tortilla, pita), pizza (juster hgjdereguleringsfunktionen i
overensstemmelse hermed).

e Aben position - bordgrill: Laget foldes helt tilbage til den flade 180°-position, s&
det ligger vandret pa arbejdsomradet og dermed giver en anden, helt separat
grilloverflade. Som en ekstra

55



Den sidste fordel ved denne position er, at du kan anvende forskellige
temperaturindstillinger pa grillpladerne og dermed grille helt forskellige typer
mad med forskellige temperaturkrav samtidig uden at blande deres smag og
aroma. Den maksimale grilltemperatur er dog begraenset til 210 °C. Typisk brug:
store mangder; samtidig grilning af emner med forskellig tykkelse; adskillelse af
smag og duft af forskellige typer mad (f.eks. fisk og pglse); arme riddere, emner
med blgd topping, kebab, pizza.

VIGTIGT - Hvis du gnsker at bruge apparatet med laget lukket, skal du straks efter
at have grillet mad pa lagets grillplade sgrge for at skubbe resterende saft helt fra
lagets grillplade ned i oliebakken. Ellers kan der Igbe varm saft ned pa bagsiden af
apparatet, nar laget flyttes op i lodret position.

BEMZARK

Nar du kun griller nogle stykker mad, som er for tykke til kontaktgrillning eller kun
ma opvarmes pa den ene side, bgr du ikke lade laget sta i aben, lodret position.
Det er bedre at klappe laget tilbage til den flade 180°-position og slukke for den
ene grillplade ved at indstille temperaturen til "OFF". Det sparer en masse energi
o g reducerer risikoen for at braende sig pa lagets grillplade, nar du laegger mad pa
grillpladen eller tager maden ud.

FORUDDEFINEREDE PROGRAMMER

6 Der findes foruddefinerede programmer til forskellige typer mad med passende
indstillinger for grilltemperatur og grilltid. Du kan dog ogsa bruge den manuelle
tilstand og frit indtaste de @nskede indstillinger efter eget gnske (se: 'Manuel
tilstand') . Programtilstanden er kun tilgaengelig, nar laget er lukket (kontaktgrillning;
se: 'Lagets mulige positioner').

VIGTIGT - Nar du har startet programmet med knappen "ok", er det ikke muligt at
2ndre indstillingerne. Du skal annullere programmet helt. Det ggr du ved at trykke
pa et af programikonerne eller ikonet "manuel” i ca. 4 sekunder. Alternativt skal du
slukke for apparatet med "on-off"-knappen.

BEMARK

Programmerne afbrydes automatisk, og apparatet skifter til manuel tilstand, nar
laget klappes tilbage til den flade 180°-position (bordgrillning).

Forlgbet af programmerne
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Programmet bringer apparatet helt under kontrol. Grilltemperaturen og en passende
grilltid indstilles automatisk.

Under forvarmningscyklussen blinker tre streger pa displayet. Nar den indstillede
temperatur nas, vises "RUN" pa displayet. Leeg maden p & grillpladerne. Nar den
forudindstillede grilltid er udlgbet, blinker "150" pa displayet.

Du skal annullere programmet for at starte en ny kgrsel. Derefter kan du indstille
apparatet pa en helt ny made.

Programindstillinger

|_Program | _tkon | Temperatur | Brug dentil.

Bof

Fierkrae

Burger, panini

Pglse

=

A\

240°C (465°F)

230°C (450°F)

210°C (410°F)

230°C (450°F)

Kgdstykker: Oksekgd, kalvekgd, svinekgd, lam, vildt og
hjortekad, kadboller.

Ved at trykke gentagne gange pa baf-ikonet kan du valge et
af de konsistensniveauer, der omgiver bgf-ikonet:

— "Rare" (ca. 3 minutter);

— "Med-Rare" (mellemstegt; ca. 5 minutter);

— "Medium" (ca. 7 minutter) eller

— "Well-Done" (ca. 9 minutter).

Hver type fierkree: kylling, kalkun, and, gas, hakket fierkree - prgv
kugler.

Alle typer grentsager, frugt eller forkogt ked mellem skiver af
boller.
Ogsa: flap jack, kartoffelfritter, franskbrad.

Kedspyd, palser, kedboller.
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|_Program | _tkon | Temperatur | Brug dentil.

Alle typer grentsager, frugt eller forkogt kgd mellem
brgdskiver.
Grgntsagskugler.
Tynde skiver af hirde grontsager: gulergdder, lgg,
kartofler. Hard frugt.

_— Ogsa: pandekage, vaffel, omelet, spejlaeg, skrabeaeg.

Sand\gl(;c:s,tplta, = 210°C (410°F)  Bemark: Grillpladerne haelder lidt for at draene saften.

Derfor skal dejen til pandekager, vafler og
lignende ikke veere for flydende. Til ristede aeg haeldes
aggene langsomt pa yderkanten (forsiden) af grillpladerne
for at undga, at agget Igber ned, fgr det koagulerer. Du
ber piske aeggene til skrabeaeg eller omelet lidt
skummende, fgr du griller dem.

Fisk <X 210°C(410°F) Fisk, havmad.

MANUEL MODE

Hvis temperaturindstillingerne i programmerne ikke passer til din opskrift, skal du
bruge den manuelle tilstand. | denne tilstand kan du andre
temperaturindstillingerne, nar du vil (se: 'Betjening / Zndring af indstillingerne
under grillning'). Vi anbefaler at indstille temperaturveerdierne i henhold til
nedenstaende tabel.

BEMARK

Du er ngdt til at overvage grillcyklussen helt selv, fordi der ikke kommer nogen
pamindelse via apparatet, nar en passende grilltid er naet. Derfor er
overvagning afggrende for at forhindre, at din mad bliver braendt. Nar du bruger
kontaktgrillmetoden, vil temperaturindstillingen for den nederste grillplade
ogsa blive brugt til 1dget. Du kan veaelge en temperaturvaerdi pa maks. 240 °C
(465 °F). Nar du bruger apparatet som bordgrill (lagets flade 180°-position), er
det kun den manuelle funktion, der er tilgeengelig. Nar laget klappes tilbage,
skifter apparatet automatisk til manuel tilstand. Hvis der ikke er foretaget nogen
indtastninger, starter den manuelle tilstand efter ca. 5 sekunder med
standardtemperaturen (150 °C). Du kan indstille grillpladerne forskelligt eller
endda slukke for en grillplade. Den maksimale temperatur er begraenset til 210
°C (410 °F).

Nar du har startet den manuelle tilstand med "ok"-knappen, venter apparatet i ca. 5
sekunder pa dine naeste indtastninger. Derefter starter forvarmningscyklussen
automatisk med standardtemperaturindstillingen (150 °C / 300 °F).
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BEMARK

Selv nar du skal bruge apparatet som bordgrill, bgr du forvarme apparatet med
laget lukket. Denne metode fremskynder forvarmningscyklussen og sparer energi.
Hvis du planlaegger at justere temperaturvaerdierne pa grillpladerne forskelligt,
skal du indstille den laveste temperaturveerdi for forvarmningscyklussen. Nar du
har klappet laget tilbage, skal du indstille de endelige temperaturveerdier for begge
grillplader.

VIGTIGT - Der er ingen funktion i apparatet, der aktivt kan kgle grillpladerne ned,
nar der tidligere er valgt en hgjere temperatur. Umiddelbart efter at du har skiftet
til en lavere temperatur, skal du vaere opmaerksom pa, at grillpladerne stadig kan
vaere for varme. Derfor bgr du, nar det er muligt, starte din grillsession med de
lavere temperaturindstillinger.

Anbefalede indstillinger for brug af manuel tilstand

Brug den til.

150-180°C

(300-360°F) Alle typer grentsager og frugt, grantsagskugler, frugtdesserter.

Grgntsager og forkogt kgd mellem skiver af brgd eller boller: Burger, panini, franskbrgd,

sandwich, pita, toast, pandekage, vafler, spejlaeg, skrabezg, omeletter.

Bemark: Grillpladerne haelder lidt for at draene saften. Derfor ma dejen til pandekager,
190-210°C vafler og lignende ikke veere for flydende. Nar du skal stege seg, skal du halde aggene
(380-410°F)  langsomt ud pa den yderste kant af grillpladerne for at undgg, at &gget lsber ned, fer

det koagulerer og bliver stift. £g til skrabeaeg og omeletter skal veere

piskes lidt skummende, fgr de heldes langsomt ud pa grillpladerne.

220-230°C Kadspyd, palser, alle typer fierkra og fierkraeboller.
(430-445°F)  Bemaerk: Fas kun med lukket lag (kontaktgrillning).

240°C Kgdboller, beffer.
(465°F) Bemaerk: Fas kun med lukket lag (kontaktgrillning).
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FOR FORSTE BRUG AF

/\ ADVARSEL: Lad IKKE bgrn lege med apparatet, nogen del af det eller
emballagen! Traek altid stikket ud, og lad apparatet kgle af, fgr du renger, flytter
eller monterer/afmonterer dele af apparatet. Nedsaenk ikke huset (ldg og bund)
eller netledningen i vand eller andre vaesker, og spild ikke veesker pa eller i huset
eller netledningen. Placer ikke huset eller netledningen i en automatisk
opvaskemaskine.

Selv apparatets yderside kan blive varm under drift. Rgr kun ved apparatets
handtag og betjeningselementer under drift, og mens apparatet stadig kan veere
varmt.

/\ FORSIGTIG: Ved flytning kan apparatets lag veere last fast til basen (se:
"Egenskaber ved din nye kontaktgrill"). Forsgg ikke at abne laget med vold, men
skub hgjdekontrolclipsen til positionen "OPEN".

1. Pak apparatet og alt tilbehgret omhyggeligt ud. Kontrollér, at alle dele fungerer
korrekt (se: ' Kend din nye kontaktgrill') .

2. Fjern alt forsendelsesmateriale og reklamemateriale, men fjern IKKE
modelmaerket.

3. Skub hgjdekontrolclipsen pa hgjre side af laget til positionen "OPEN". Tag
derefter fat i laget ved handtaget, og flyt det op, indtil det hviler stabilt i den
dbne position. Sgrg iser for, at der ikke ligger fremmedlegemer (f.eks.
reklamemateriale, emballage) pa grillpladerne.

4. Renggr apparatet og dets dele fgr fgrste brug og efter laengere tids opbevaring
(se: 'Pleje og renggring').

VIGTIGT - Nar du opvarmer apparatet for fgrste gang, kan du bemaerke e n fin
rggtage, og der kan slippe lidt r@gg ud. Dette vil aftage med den fgrste
opvarmningscyklus. For at undga at pavirke smagen af din mad bgr du lade
apparatet kgre i ca. 15 minutter pa maksimal temperatur (240 °C) uden mad. Hvis
regtagen fortseetter ved yderligere brug, skal du tage stikket ud af stikkontakten og
lade apparatet kgle ned til stuetemperatur. Renggr derefter apparatet grundigt, og
sgrg isaer for, at der ikke sidder rester pa grillpladerne og/eller i varmekammeret
under grillpladerne. Hvis rggtagen stadig er der, skal du sende apparatet til et
autoriseret servicecenter til undersggelse og reparation.
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BEMARK

Der er ingen grund til bekymring, nar apparatet varmes op til den hgjest mulige
temperatur uden madvarer. Temperaturkontrollen forhindrer overophedning, nar
apparatet betjenes i henhold til instruktionerne i dette hzefte.

5. Fer du leegger mad pa grillpladerne for fgrste gang: Tag apparatet i brug (se
nedenfor: "Betjening/forberedelser"), og sgrg for god ventilation. Valg den
manuelle funktion, og indstil grilltemperaturen til den hgjest mulige vaerdi (240
°C). Lad derefter apparatet kgre i ca. 15 minutter med laget lukket. Sluk derefter
for apparatet ved at trykke pa taend/sluk-knappen, og flyt laget op til den stabile
abne position. Lad apparatet kgle ned til stuetemperatur (mindst 30 minutter).

6. Tor grillfladerne af med et rent, fugtigt viskestykke. Tgr derefter grundigt af.

7. Dryp nogle draber madolie pa et tgrt, rent viskestykke, og t@r non-stick-
belaegningerne pa grillfladerne af for at ggre non-stick-belaegningerne klar til
brug. Apparatet er nu klar til brug.

BETJENING

/A ADVARSEL - Sgrg altid for, at apparatet og alle dets dele og tilbehgr er
utilgaengelige for bgrn under 8 ar og dyr. Din nye

"Design BBQ Advanced Smart" er beregnet til tilberedning af spiselig mad og
opvarmes elektrisk. Derfor bliver overfladerne (ogsa de udvendige) meget varme
(op til 240 °C). Under brug, og mens apparatet stadig er varmt, ma du kun rgre ved
betjeningselementerne  (touchscreen, lagets handtag, hgjdekontrolclip,
haengseludlgserknap). For at undga risiko for overophedning og brand: Anbring
ikke braendbare genstande pa grillfladerne. Lad ikke maden forkulle pa
grilloverfladerne. Under drift ma apparatet ikke placeres pa varmefglsomme
overflader eller i naerheden af braendbare genstande eller breendbare vaesker
(f.eks. gardiner, borddekoration, alkoholholdige drikkevarer med hgj
alkoholprocent). Brug ikke apparatet under nedfaldende lys eller overhaengende
breedder.

Fgr du monterer apparatet, skal du altid sikre dig, at alle dele er i god stand og helt
tgrre. Brug kun apparatet med BEGGE grillplader og oliebakken korrekt indsat.

Veer opmaerksom pa, at friske fgdevarer vil sprgjte og afgive varm damp, nar de
kommer i kontakt med de varme grillflader. Sgrg for, at alle personer (inklusive dig
selv) holder tilstreekkelig afstand under brugen. Beskyt om ngdvendigt haender og
arme med ovnhandsker.
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/\ FORSIGTIG - Anbring ikke apparatet pa sarte overflader, heller ikke nar
det er koldt, for at undga skader i form af ridser eller slid pa apparatets
gummifgdder.

FORBEREDELSER

/A ADVARSEL - Trk altid netledningen helt ud, for du tilslutter apparatet
til stremforsyningen, for at undga risiko for overophedning og elektrisk stgd. Laeg
ikke t@j eller servietter pa eller under apparatet, mens det er i brug.

1.

2.

Ggr din mad klar til at blive grillet. Fjern alle uspiselige dele (f.eks. skaller, stilke
og knogler), og skaer maden i stykker af tilstraekkelig stgrrelse og tykkelse. Lad
frosne madvarer tg op, fgr du griller dem.

Traek apparatets netledning helt ud. Placer derefter apparatet pa et passende
underlag (se: "Generelle sikkerhedsinstruktioner") i naerheden af en passende
stikkontakt (se: "Vigtige sikkerhedsforanstaltninger for elektriske apparater").
Hvis du gnsker at placere mad pa lagets grillplade, skal der veere mindst 80 cm fri
plads bag pa apparatet. Skub hgjdekontrolclipsen pa hgjre side af laget til
positionen "OPEN". Abn laget, og sgrg for, at grillpladerne er rene, tgrre, korrekt
monteret og tomme. Sgrg for, at oliebakken er sat korrekt i (se: " Pleje og
renggring / Samling af apparatet").

For apparatet tages i brug fgrste gang, og efter renggring af grillpladerne i en
automatisk opvaskemaskine: Tgr grillfladerne af med lidt madolie en gang for at
forberede non-stick-belaegningerne til brug (se: 'For farste brug').

Luk laget, ogsa selvom du gnsker at bruge apparatet til at grille pd bordet med
laget foldet tilbage. Nar laget er helt lukket, vil grillpladerne hurtigt na den
gnskede grilltemperatur uden ungdigt energitab.

BEMZARK

Hvis du kun vil bruge én grillplade og/eller ikke kan lukke laget alligevel, fordi nogle
stykker af din mad er for tykke eller kun kan opvarmes i den ene side, skal du
klappe laget tilbage til den flade 180°-position, selv til forvarmning. Sluk derefter
for den grillplade, der ikke skal bruges. Det ggr du ved at indstille "OFF" for denne
grillplade (se: "Indstilling af grilltemperatur"). De foruddefinerede programmer vil
dog ikke veere tilgeengelige, nar laget er foldet tilbage.
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INDSTILLING AF GRILLNING TEMPERATUR

Grilltemperaturen kan indstilles pa 2 mader:

Programtilstand: Denne tilstand er kun tilgeengelig, nar laget er lukket under
grillning (kontaktgrillning). Efter start af et program indstilles den tildelte
grilltemperatur automatisk og kan ikke sendres. Apparatet udsender et akustisk
signal, nar det nar en passende grilltid (se: 'Egenskaber for din nye kontaktgrill /
Foruddefinerede programmer').

Manuel tilstand: Du kan indtaste enhver gnsket temperatur manuelt inden for
det tilgaengelige omrade og &ndre dine indstillinger, nar du vil. Apparatet skifter
automatisk til manuel tilstand, nar du bruger apparatet med laget foldet tilbage
(bordgrill). Du skal selv holde gje med grilltiden (se: 'Egenskaber ved din nye
kontaktgrill / Manuel tilstand').

BEMARK

Afhaengigt af den indstillede grilltemperatur kan det tage maks. 3 minutter, fgr
temperaturen er naet. Som standard er der altid indstillet 150°C for begge
grillplader.

1.

N

Slut apparatet til stréemforsyningen. Der lyder et signal, ogstrgmknappen
"on-off" blinker pa touchskaermen.

Tryk pa taend/sluk-knappen for at teende for apparatet. Programikonerne og
knappen "manuel" lyser op efter hinanden.

BEMARK

Fgr en opvarmningscyklus startes, og grillpladerne bliver varme, skal du starte et
program eller den manuelle tilstand. Valg et program: Tryk pa det relevante ikon
i programomradet pa den bergringsfglsomme skarm.

4. Kun bgfprogram - valg af konsistensniveau: Skift mellem konsistensniveauerne

u

("Rare" til "Well-Done") ved at trykke pa steak-ikonet gentagne gange. Pa den
made indstilles en passende grilltid (se: 'Egenskaber for din nye kontaktgrill /
Foruddefinerede programmer').

Start programmet: Du skal trykke pa knappen "ok". Under forvarmningen blinker
tre streger pa displayet. Vent, indtil "RUN" vises pa displayet, og der lyder et
akustisk signal.
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BEMARK

Hvis du ikke trykker pa nogen knap i ca. 5 sekunder efter at have valgt e t
program, annullererapparatet dit valg, og programikonerne lyser op igen,
et efter et.

VIGTIGT - Selvom programmerne udsender et akustisk signal, sa snart en nyttig
grilltid er naet, skal du overvage grillcyklussen for at undga, at din mad bliver
braendt. For eksempel: Rester af sgde marinader braender let pa under grilningen.
Hvis du gnsker at veelge den manuelle tilstand: Tryk pa knappen "manuel".
Temperaturindstillingen "150" og knappen "ok" blinker. Nar du bruger apparatet
med laget lukket, kan du kun veelge temperaturen for bunden. Nar laget klappes
tilbage til den flade 180°-position, vises der to temperaturvaerdier, som kan
indstilles forskelligt.

7. Kun manuel tilstand - valg af temperatur: Tryk pa det relevante ikon for
grillpladen. Brug derefter valgknapperne "+" og/eller "-" til at vaelge den gnskede
veerdi. Hvis du griller pa bordet, kan du indstille en anden temperatur for den
anden grillplade eller vaelge "OFF" for at slukke for grillpladen.

8. Start den manuelle tilstand med de aktuelle indstillinger: Tryk pa knappen "ok"
for at starte med det samme. Hvis du ikke trykker pad nogen knap i ca. 5
sekunder, starter apparatet automatisk opvarmningscyklussen. Under
forvarmningen blinker displayomradet. Vent, indtil displayet lyser konstant, og
der lyder et akustisk signal.

BEMARK

Selv under forvarmning teender og slukker den intelligente temperaturstyring for
varmeelementerne, hvilket indikeres via varmeindikatoren. Denne adfaerd er et
resultat af, at temperaturstyringen fungerer korrekt. Den indstillede temperatur er
naet, nar displayomradet holder op med at blinke, og "RUN" (programtilstand)
eller den indstillede temperatur (manuel tilstand) vises kontinuerligt.

PLACERING AF LAG

/\ ADVARSEL - RISIKO FOR FORBRANDINGER: Selv apparatets
yderside bliver meget varm under brug. Iseer nar du abner laget, skal du
omhyggeligt undga at bergre lagets gverste ramme med din arm for at undga
forbraendinger! Sgrg for, at du ikke vaelter apparatet, nar du abner laget.

64



9. S¢rg for, at hgjdekontrolclipsen star i positionen "OPEN". Hvis der kun skal
lzegges mad pa den nederste grillplade: Flyt forsigtigt laget op til stabil, lodret
position via lagets handtag.

BEMARK

Nar du har lagt maden pd den nederste grillplade, skal du sa vidt muligt lukke
laget. Til sarte madvarer, der let kan blive smadret, skal du justere
hgjdereguleringsfunktionen i forhold til madens tykkelse (se nedenfor: "Justering
af hgjdereguleringsfunktionen").

Hvis laget efterlades i lodret position i mere end ca. 90 sekunder, slukker apparatet
automatisk for den gverste grillplade. | dette tilfeelde vises "OFF" pa den gverste
linje i displayomradet.

10.Til at placere din mad pa begge grillplader: Hold laget i laghandtaget. Tryk pa
udlgserknappen pa hgjre side af lagets haengsel, og fold forsigtigt laget helt
tilbage til 180° flad position.

/\ FORSIGTIG - Nar du har grillet mad p3 lagets grillplade, skal du sgrge for,
at der ikke er mere saft tilbage pa grillpladen, fordi saften kan blive spildt pa
bagsiden af apparatet, nar du flytter laget op.

BEMARK

Du kan skifte mellem kontaktgrillning (lukket lag) og bordgrillning (lag i flad
180° position) og omvendt, nar du vil. Apparatet skifter automatisk til den
manuelle tilstand, nar laget er foldet helt tilbage, med 150 °C indstillet for begge
grillplader som standard. Indtast de gnskede temperaturveerdier, eller veelg "OFF"
for den grillplade, der ikke skal bruges, hvis der kun grilles pa én grillplade.

JUSTERING AF HOJDEKONTROL FUNKTION

Hgjdereguleringen skal kun justeres, nar apparatet bruges med laget i lukket position
(kontaktgrillning). Hgjdereguleringsclipsen holder laget i en fast position over
apparatets bund. Pa den made kan sarte madvarer ikke blive smadret.

BEMARK

Hgjdereguleringen kan justeres nar som helst under brug og skal tilpasses de
madvarer, du placerer pa grillpladerne. Nar du bruger apparatet uden
hgjdekontrol, skal hgjdekontrolclipsen vare i positionen "OPEN" under drift.
Denne indstilling ggr det muligt at lukke laget helt.
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11. Hold laget med venstre hand ved laghandtaget, og traek hgjdekontrolclipsen til

positionen "OPEN".

12.Hold laget i den gnskede position op til 5,5 cm (ca. 2 tommer) over den nederste

grillplade. Skub samtidig hgjdekontrolclipsen bagudt il |a gets hangsel,
indtil du tydeligt maerker modstand.

13.Slip langsomt laghandtaget; ldget forbliver i den valgte position over den

nederste grillplade.

GRILL DIN MAD

/\ ADVARSEL - RISIKO FOR FORBRZAENDINGER: Iszr nir du abner
laget, skal du sikre dig, at du ikke rgrer ved lagets gverste ramme med din arm
for at undga forbraendinger! Sgrg for, at du ikke veelter apparatet, nar du abner
laget. Oliebakken skal saettes korrekt i; den ma ikke stikke ud over apparatets
venstre sidevaeg. Nar du placerer din mad pa den varme grilloverflade, kan der
sprgjte vand og fedt. Sgrg for, at personer (inklusive dig selv) holder tilstraekkelig
afstand.

/\ FORSIGTIG - Skar eller rids ikke pa grillfladerne. Brug grillredskaber af
trae eller varmebestandig plast til at handtere maden. Brug ikke metalredskaber for
at undga skader pa non-stick-belagningen.
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Ggr maden og apparatet klar til tilberedning (se: 'Forberedelser' og 'Indstilling af
grilltemperatur'). Vent, indtil den indstillede grilltemperatur er naet (maks. 3
minutter; temperaturen vises kontinuerligt; der lyder et signal). Det er en god
idé at bruge denne tid til at krydre maden og duppe fugtige stykker mad tgrre
med et viskestykke.

Tag fat i laget ved handtaget, og flyt laget op til den stabile, lodrette position.
Hvis du ogsd vil leegge mad pa lagets grillplade, skal du holde laget i
handtaget og langsomt laegge laget tilbage til 180° flad position, mens du
trykker pa knappen til udlgsning af hangslet (se: "Placering af laget"). | dette
tilfelde skifter apparatet automatisk til manuel tilstand, og det kan veere
ngdvendigt at indstille temperaturen for hver grillplade.

Umiddelbart efter at displayet holder op med at blinke, og signalet lyder
(temperaturen er naet), skal du leegge maden op pa anretningspladerne.

Nar der er mulighed for kontaktgrillning, skal du lukke ldget og om ngdvendigt
justere hgjdereguleringsfunktionen (se: "Justering af
hgjdereguleringsfunktionen").



BEMARK

Lukning af laget reducerer den ngdvendige grilltid, sikrer de bedste grillresultater,
nar du bruger programfunktionen, og sparer energi. Hvis laget efterlades i lodret
aben position, lyder der et akustisk signal gentagne gange. Hvis laget er dbent i
mere end ca. 90 sekunder, vises "OFF" pa den gverste linje i displayomradet. |
dette tilfelde er lagets grillplade blevet slukket. Apparatet holder dog den
indstillede temperatur for grillpladen i bunden, mens laget er abent, og alle
programmer kgrer helt normalt. Den ngdvendige grilltid kan dog vaere noget
lengere, hvis laget er dbent.

5. Nar du bruger programtilstanden, skal du lade apparatet kgre, indtil programmet
er slut, og "150" blinker pa displayet med et akustisk signal. Nar du bruger
manuel tilstand, skal du overvage grillcyklussen helt selv. Uanset hvilken tilstand
du bruger, skal du kontrollere din mad i tide for den gnskede tilberedning.

6. Nar maden er faerdig, skal du abne laget og fjerne maden med grillredskaber af
trae eller plast.

Griller endnu en portion

VIGTIGT - Der er ingen funktion til at kgle grillpladerne ned. Hvis du gnsker at
fortsaette med at bruge apparatet efter at have reduceret temperaturindstillingen,
skal du veaere opmaerksom pa, at grillpladerne stadig kan vaere for varme til din
mad. Lad om ngdvendigt laget std abent, og lad grillpladerne kgle af, indtil
varmeindikatoren skifter farve, fgr du fortseetter grillningen med den naeste
portion.

7. Nar du bruger den manuelle funktion, kan du lzegge den naeste portion mad p a
grillpladerne med det samme. Desuden kan du sendre temperaturen direkte (se:
'"/Endring af indstillinger under drift').

8. Nar du bruger programtilstanden, skal du fgrst annullere programmet ved at
deaktivere den anvendte tilstand (se fglgende trin). Derefter skal du indstille
apparatet igen, fgr du placerer den naste portion pa udhulningspladerne.

9. Deaktivering af den aktuelt anvendte tilstand (programtilstand eller manuel):
Tryk pa et vilkarligt programikon eller pa knappen "manuel" i ca. 4 sekunder.
Derefter kan du indstille apparatet igen ved at veelge et hvilket som helst
program eller den manuelle tilstand (se: "Indstilling af grilltemperatur").
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ANDRING AF INDSTILLINGER UNDER DRIFT

Nar du har startet et program, er apparatet i programtilstand, og du kan ikke
foretage nogen @ndringer. Hvis du vil andre indstillinger, skal du afbryde
programmet helt ved at trykke pa et programikon eller knappen "manuel" i ca. 4
sekunder. Derefter kan du vaelge et hvilket som helst program eller den manuelle
tilstand. Selv efter afslutningen af et program skal du fgrst annullere programmet,
for du indtaster nye indstillinger. Nar du bruger den manuelle tilstand, kan du @&ndre
temperaturindstillingen, nar du vil. Det ggr du pa fglgende made:

1. Tryk pa ikonet for den relevante grillplade. Nar du bruger apparatet i
kontraktgrilltilstand med laget lukket, kan du kun indtaste temperaturvaerdien
for d e n nederste grillplade, som ogsa vil pavirke den gverste grillplade.

2. Tryk pa valgknapperne "+" og/eller "-", indtil den gnskede temperatur vises. Hvis
der ikke foretages nogen indtastninger i mere end ca. 5 sekunder, starter
apparatet automatisk opvarmningscyklussen. Alternativt kan du starte cyklussen
med det samme ved at trykke pa knappen "ok".

3. Efter forggelse af temperaturen: Vent, indtil den nye temperaturvaerdi holder op
med at blinke pa displayet, og der lyder et akustisk signal, som angiver, at den
indstillede temperatur er naet.

4. Efter at have sanket temperaturen: Lad om ngdvendigt laget sta dbent, indtil
varmeindikatoren skifter farve, fgr du laegger sarte madvarer pa grillpladerne. Du
kan desuden skifte fra kontaktgrillning (lukket I3g) til bordgrilining (flad 180°-
position) og omvendt, nar som helst du gnsker det.

e Nar der skiftes fra kontaktgrillning til bordplademetoden (flad 180°-position),
skifter apparatet automatisk til manuel tilstand. Som standard er
temperaturen for begge grillplader indstillet til 150 °C (ca. 300 °F), men den
kan a&ndres uafhaengigt for hver grillplade.

e Nar du lukker laget efter at have brugt bordmetoden, annullerer apparatet
automatisk den manuelle tilstand. Derefter kan du veelge et hvilket som helst
program eller den manuelle tilstand.

/\ FORSIGTIG - Nar du har grillet pa lagets grillplade, skal du altid skubbe
safterne pa denne grillplade ned i oliebakken med en varmebestandig plastik- eller
traespatel, for du flytter laget op. Ellers kan der dryppe meget varme safter ned pa
arbejdsfladen pa bagsiden af apparatet.

EFTER BRUG

Hvis du ikke gnsker at fortsaette din gilling-session, skal du slukke for apparatet via knappen

69



Taend/sluk-knappen (kun "on-off" blinker), og tag stikket ud af stikkontakten. Fjern
eventuelle madvarer, og lad apparatet kgle af med abent Iag (mindst 30 minutter).
Renggr derefter apparatet (se: 'Pleje og renggring') .

/\ ADVARSEL - Efterlad ikke apparatet uden opsyn, mens det er inden for
raekkevidde af bgrn under 8 ar og dyr. Flyt ikke apparatet, og rgr ikke ved eller
fiern ikke grillpladerne, mens apparatet stadig er varmt.

LOSNING AF PROBLEMER

De fleste problemer under brug kan nemt Igses ved hjzlp af tipsene i den fglgende tabel.

Den mulige arsag Den nemme Igsning

Apparatet reagererkun  Et program erigang:  Dette er med vilje implementeret for at forhindre utilsigtede

svagt pa dine input eller Indtastningsknapperne indtastninger. Hvis det er ngdvendigt, skal du annullere

reagerer slet ikke. er blokeret. programmet (se: ‘Egenskaber for din nye
kontaktgrill/foruddefinerede programmer’).

Der kan veere fedt padin -~ Tor fingerspidsen af med en fugtig klud. Fiern steenk fra
fingerspids, eller din hud  den bergringsfglsomme skaerm. Prgv derefter igen.
er meget tgr. Apparatet udsender et akustisk signal for hvert
Touchskarmen kan vaere  accepteret input.

forurenet med fedtstaenk.

Nar du har tendt for Apparatet opvarmes for ~ Ggr apparatet klar til brug i henhold til anvisningerne i
apparatet, meerker du allerfgrste gang. | dette  kapitlet "Fgr fgrste brug".

en breendt lugt. Detkan  tilfeelde er der ingen grund

vere, at der slipperrggud  til bekymring.

under grillpladerne. Der er madrester pa eller  Sluk for apparatet, og tag straks stikket ud. Lad apparatet

under grillpladerne. kale af. Fiern grillpladerne. Renggr apparatets
varmekamre (under brug under grillpladerne) og
grillpladerne pa bund og lag grundigt (se: 'Pleje og
renggring').
Nar du fierner grillpladerne efter grillning, skal du sgrge for, at
saften fra grillpladerne ikke drypper ned i varmekamrene.
Serg for, at varmekamrene og bunden af grillpladerne er helt
rene, fgr du monterer apparatet igen.

70



Du kan ikke abne l3get. Laget er last fast til Skub hgjdekontrolclipsen il positionen "OPEN". Brug
basen. ikke vold!

Den mulige arsag Den nemme Igsning

Du kan ikke lukke laget Hejdekontrolclipsen er  Hold laget i handtaget, og traek hgjdekontrolclipsen til

helt. ikke i positionen  positionen "ABEN". Prgv derefter igen.

"ABEN".
Du kan ikke klappe Laget holdes i lodret Hold laget i handtaget. Mens du trykker pa
aget tilbage til den position af en [3s i udlgserknappen til haengslet (mgrk skive pa hgjre
flade 180°-position. haengslet. side af lagets haengsel), skal du langsomt

folde laget tilbage.

Den gnskede Grillning pa Kun ved kontaktgrillning er omradet for mulige
grilltemperatur er ikke bordplade: Det temperaturvaerdier 150 °C til 240 °C.
tilgeengelig. tilgeengelige

temperaturomrade

er 150-210 °C (300-

410 °F).

Et program erigang:  Nardu har startet et program, kan du ikke foretage
Grillpladens knapperog ~  nogen &ndringer. Hvis det er ngdvendigt, skal du
valgknapper er blokeret. annullere det igangvaerende program og velge den
manuelle tilstand (se: 'Egenskaber for din nye
kontaktgrill').
| Foruddefinerede programmer’).

"OFF" vises pa displayet.  Kontaktgrillning: Du  For at undga ungdigt energitab slukker apparatet
lod I3get sta abent i mere  automatisk for den gverste grillplade. Luk laget.
end 90 sekunder.

Grillning pa bordet: Indstil en temperatur for denne grillplade (se: 'Betjening').
Du har slukket for en | £ndring af indstillinger under drift).
grillplade.

Apparatet bipper gentagne  Laget er i lodret dben Dette er normalt. Du bgr undga at lade laget vaere i denne
gange. position. position. Luk laget til kontaktgrillning, eller fold laget tilbage
til bordgrillning (se: 'Egenskaber ved din nye kontaktgrill') .
/ Mulige placeringer af laget').
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Den mulige arsag Den nemme Igsning

Uventet nok virker  Efter leengere tids
applikationen ikke  brug: Den
lengere. automatiske slukning er

blevet udlgst. Kun
strgmknappen "on-off"
blinker.

Touchskaermen er helt
mgrk: Forbindelsen til
strgmforsyningen er
afbrudt.

"OFF" vises pa
displayet: Du har
ladet l3get sta abent
eller slukket for en
grillplade.

En grillplade er ikke
opvarmet, selv om et
program eller den
manuelle funktion
kerer.

Grillpladen er ikke
installeret korrekt.

Alvorlig funktionsfejl opstar -
rgd.
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Ringen i handtaget pa temperatursonden skal vende
opad, nar den sattes ind i den indvendige bakke.

Serg for, at der stadig er strgm i stikkontakten. Kontrollér
den anvendte stikkontakts Klassificering. Ledningen skal
mindst vaere klassificeret til 16 A.

Tjek forbindelserne til strgmforsyningen.

Det er afggrende for korrekt drift at undga forstyrrelser og
afbrydelse af strgmforsyningen. Sgrg for korrekt placering

af netledningen (se: 'Vigtige sikkerhedsforanstaltninger for
elektriske apparater').

Nar laget efterlades i lodret aben position i mere end
ca. 90 sekunder, slukkes lagets grillplade automatisk.
Luk laget igen.

Nar du bruger apparatet som bordmodel, skal du om
ngdvendigt indstille en temperatur for begge grillplader
(se: 'Betjening / £ndring af indstillinger under drift).

Sluk for apparatet, og tag stikket ud. Lad apparatet kgle
helt af. For at tilslutte grillpladens varmeelement korrekt til
strgmforsyningen skal du sgrge for at satte grillpladen ind i
begge klemmer (ved huset nar hangslet).

Kontakt din leverandgr med henblik pa undersggelse og
reparation.



PLEJE OG RENGORING

/\ ADVARSEL - RISIKO FOR FORBR/AENDING: Sgrg altid for, at
apparatet er uden for reekkevidde af bgrn under 8 ar og dyr. Fgr du flytter,
adskiller eller renggr apparatet: Sluk altid for apparatet (kun teend/sluk-knappen
blinker), tag derefter stikket ud af stikkontakten, og lad apparatet kgle helt af.

Lad ikke vaesker Igbe ind i apparatets kabinet eller dryppe eller spilde vaesker pa
kabinettet.

/\ FORSIGTIG - Var opmarksom p3, at der kan dryppe fedt og saft fra iseer
grillfladerne og oliebakken, nar du flytter apparatet og/eller afmonterer dele efter
grillning. Hold sarte genstande pa tilstraekkelig afstand. Anbring ikke apparatet
eller nogen del af det pa overflader, der er fglsomme over for varme, fedt eller
fugt.

For du barer apparatet via lagets handtag: Fjern altid rester af juice fra
grillpladerne, og fjern derefter oliebakken. Sgrg for, at laget er Iast forsvarligt fast
til basen (hgjdekontrolclip i "LOCK"-position).

Brug ikke harde eller skarpkantede genstande, slibende renggringsmidler eller
2tsende kemikalier (f.eks. grillrens, stalbgrster) til at renggre apparatet eller dele af
det for at undga skader pa overfladerne. Nedsaenk ikke huset eller netledningen i
vand eller andre vasker. Spild eller dryp ikke vaesker pa eller i huset eller
netledningen for at undga risiko for brand og elektrisk stgd. Renggr ikke huset eller
netledningen i en automatisk opvaskemaskine.

Hold altid varmekamrene under grillpladerne og grillpladerne helt rene. Nar du
bruger apparatet igen, vil madrester braende til treekul og afgive rgg og en braendt
lugt. | ekstreme tilfzelde kan der ga ild i breendt mad under brug!

Haeld ikke fedt og juice i vasken, da det kan tilstoppe udlgbsrgret.

RENGORING AF APPARATET

/\ FORSIGTIG - Grillpladerne er Iast til bunden og laget via en
lasemekanisme pa forsiden og klemmer i naerheden af lagets haengsel. Brug ikke
vold, nar du traekker grillpladerne ud.

1. Tag stikket ud af stikkontakten, og lad apparatet kgle helt af med dbent lag
(mindst 30 minutter). Skub eventuelle saftrester ned i oliebakken med en plastik-
eller traespatel eller et viskestykke.
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2.

Fjern grillpladerne: Tryk pa "eject"-knapperne pa apparatets bund og lag. Traek
derefter forsigtigt grillpladerne ud af klemmerne nzer ldgets hangsel.

Oliebakken kan veere fyldt med juice. Traek den forsigtigt ud fra apparatets
venstre side. Tém oliebakken.

Renggr oliebakken og grillpladerne i varmt opvaskevand med en blgd klud eller
en blgd bgrste. Du kan renggre disse dele i en automatisk opvaskemaskine. | sa
fald skal du placere oliebakken pa den gverste rist.

/\ FORSIGTIG - Grillpladerne skal vare helt rene pa hver side, for
apparatet tages i brug igen. Ellers kan madrester blive braendt til kul, ryge og
endda bryde i brand, hvis de overophedes!

5. Tgr apparatets yderside af med en fugtig, ikke dryppende klud.

6. Fjern eventuelle rester fra varmekamrene (under grillpladerne under drift) med en
fugtig klud, mens du omhyggeligt undgar at dryppe vaesker ned i apparatets indre.

7. Tor alle apparatets dele grundigt efter renggring. Lad derefter alle dele tgrre
naturligt i ca. 30 minutter med laget abent, hvor de er uden for sma bgrns og
dyrs reekkevidde.

8. Efter renggring skal apparatet samles helt og korrekt igen for at undgd tab og
beskadigelse af delene (se nedenfor: "Samling af apparatet").

SAMLING AF APPARATET

BEMARK

Du kan udskifte grillpladerne med hinanden, som du vil. Nar grillpladerne er
monteret korrekt, skal de haegtes fast i begge klemmer pa bagsiden af
apparatet (i neerheden af lagets haengsel). Alle apparatets dele kan
monteres uden at bruge meget kraft!

9.

10.

11.
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Montering af grillpladerne: Flyt laget til en stabil, lodret position. Hold derefter
grillpladen med saftudigbet mod bagsiden af apparatet, og skub forsigtigt hakkene
i grillpladen ind i klemmerne naer lagets haengsel. Skub derefter den forreste del
af grillpladen lidt ind i apparatets bund eller 1ag, sa lasen pa grillpladen gar i
indgreb med et klik.

Seet oliebakken ind i dbningen pa venstre side af huset, og skub oliebakken ind til
anslag.

Luk laget, og skub hgjdekontrolclipsen til positionen "LOCK". Sgrg for, at laget og
bunden af apparatet er forsvarligt last sammen.



OPBEVARING

/\ ADVARSEL: Bgrn skal altid vaere under opsyn, sa de ikke leger med
apparatet eller nogen del af det. Sluk altid for apparatet, nar det ikke er i brug (det
er kun "on-off", der blinker). Tag derefter stikket ud af stikkontakten, og vent, til
apparatet er kglet helt af, fgr du renggr det og flytter det til opbevaring.
Efterlad ikke apparatet uden opsyn, nar det er tilsluttet stremforsyningen, for at
undga risiko for elektrisk stgd og brand.

/\ FORSIGTIG - Nir du flytter apparatet, m& du ikke holde det i
netledningen eller i kablet pa bagsiden. Sgrg altid for, at ingen kan traekke i
apparatet ved hjzlp af netledningen. Anbring ikke harde eller tunge genstande pa
eller i apparatet eller nogen del af det for at undga skader. Forsgg ikke at
opbevare apparatet i lodret position. Brug ikke nogen af apparatets dele eller
tilbehgr til noget formal eller pa nogen made, som ikke er beskrevet i denne
brochure.

1. Renggr altid apparatet og alle dets dele fgr opbevaring for at undga, at
indteorret madbliver darlig pa overfladerne eller forkuller eller
bryder i brand ved naeste brug (se: 'Pleje og renggring').

2. Saml apparatet helt og korrekt, fgr du opbevarer det (se: 'Pleje og renggring').
For du flytter apparatet via handtaget, skal du sikre dig, at hgjdekontrolclipsen er
indstillet til "LOCK"-positionen, og at apparatets 13g er last sikkert fast til basen.
Du kan vikle netledningen Igst rundt om ledningsopbevaringen i bunden af
basen.

3. Sgrg for at opbevare apparatet pa et rent og tert sted, hvor det er beskyttet mod
frost, direkte sollys og uacceptabel belastning (mekanisk eller elektrisk stgd,
varme, fugt), og hvor det er uden for sma bgrns og dyrs raekkevidde.

NOTER TIL BORTSKAFFELSE

Bortskaf ikke elektriske apparater som usorteret kommunalt affald.
ﬁ Bortskaffelse af apparatet og emballagen skal ske i overensstemmelse med
de tilsvarende lokale bestemmelser og krav til elektriske apparater.
I og emballage. Brug separate indsamlingsfaciliteter. Kontakt dit lokale
bortskaffelsesfirma.

Nar du udskifter gamle apparater med nye, er forhandleren lovmaessigt forpligtet til
at tage dit gamle apparat tilbage til bortskaffelse, i det mindste gratis.
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INFORMATION OG SERVICE

Se www.gastroback.de for yderligere oplysninger. For teknisk support, kontakt
venligst Gastroback Customer Care Center pa telefon: +49 (0)4165/22 25-0 eller e-
mail info@gastroback.de.

Se vores hjemmeside for at fa en kopi af denne betjeningsvejledning i pdf-format.

GARANTI

Vi garanterer, at alle vores produkter er fejlfri pa kgbstidspunktet. Eventuelle
paviselige produktions- eller materialefejl vil blive udelukket fra ethvert yderligere
krav og inden for 2 ar efter kgb af apparatet repareret eller udskiftet gratis. Der er
intet garantikrav fra kgberen, hvis skaden eller defekten pa apparatet er forarsaget
af uhensigtsmaessig behandling, overbelastning eller installationsfejl. Garantikravet
bortfalder, hvis der er tale om teknisk indgriben fra en tredjepart uden skriftlig
aftale. Kgberen skal fremvise salgssedlen for at gg@re sit krav geldende og skal baere
alle omkostninger og risici i forbindelse med transporten. Dette apparat kan bruges i
husholdninger og lignende miljger, f.eks:

— personalekgkkenet i butikker, kontorer, veerksteder, landbrugsejendomme og
lignende arbejdsomrader;

— af kunder pa hoteller, moteller, restauranter, bed and breakfast-miljger og andre
boligmiljger.

Ved denne type kommerciel brug er garantiperioden reduceret til 1 ar.

Bemaerk: For reparation og service bedes du sende Gastroback-produkter til fglgende
adresse: Gastroback GmbH, Gewerbestr. 20, 21279 Hollenstedt, Tyskland.

Vaer opmaerksom p3, at vi ikke kan betale for modtagelsen. Indsendelse af apparater:
Serg for at pakke apparatet klar til forsendelse uden tilbehgr og vedhaftede filer.
Vedlaeg kvitteringen og en kort fejlbeskrivelse. Behandlingstiden efter modtagelse af
det defekte apparat vil veere ca. 2 uger; vi informerer dig automatisk. Efter
garantiperioden bedes du sende defekte apparater til den angivne adresse. Du vil fa
et gratis tilbud og kan derefter beslutte, om vi skal reparere apparatet til de
eventuelt palgbne omkostninger, sende det defekte apparat gratis tilbage eller
bortskaffe apparatet gratis.

Apparatet er kun beregnet til husholdningsbrug og er ikke egnet til kommerciel,
industriel eller handelsmaessig brug. Forsgg ikke at bruge dette apparat pa nogen
anden made eller til noget andet formal end den tilsigtede brug, der er beskrevet i
denne vejledning. Enhver anden brug betragtes som utilsigtet brug eller misbrug og
kan forarsage alvorlige kvaestelser eller skader. Kgberen kan ikke ggre krav pa
garanti, hvis der opstar skader.

9%forérsaget af utilsigtet brug. 75
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